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DESTINATARI

QUOTA DI PARTECIPAZIONE

ARTICOLAZIONE DEL CORSO E CONTENUTI 

CERTIFICAZIONI 

Il corso è rivolto ai responsabili aziendali per l’elaborazione e gestione delle 
procedure HACCP nonché al personale coinvolto in attività di produzione 
alimentare: addetti alla ristorazione (cuochi, personale di cucina), lavorazio-
ne carni/pesce, produzione di prodotti lattiero-caseari, di pasta fresca, gastro-
nomia, ecc...

REQUISITI DI ACCESSO: 
per la frequenza del corso non sono richieste particolari conoscenze di base. 

Vi è obbligo di frequenza per il totale delle ore previste. A fronte della frequen-
za attestata, viene condotta una verifica dell’apprendimento mediante test in 
aula per verificare le conoscenze normative e tecnico-professionali acquisite. 
Al termine del corso viene rilasciato un ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE.

La quota di partecipazione al corso è di € 115,00 + IVA.
Per i disoccupati IL CORSO PUÒ ESSERE FINANZIATO TRAMITE CONTRIBUTO 
PROVINCIALE. Per informazioni ed iscrizione contattare Euroform secondo le 
modalità a lato indicate.  

SEDE E ORARI
19 GIUGNO 2018
con orario 9.00 - 13.00 | 14.00 - 18.00 (8 ore)
presso Team Data System Srl | Via Parteli 17/A - 38068 Rovereto

Il corso si propone di formare sia gli operatori che i responsabili HACCP e di 
procedere con l’adempimento di 8 ore di formazione ed è così articolato:
• Definizioni e scopo -igiene delle strutture e delle attrezzature
• Elenco attrezzature
• Protocollo pulizia e disinfezione e calendario pulizie
• Manutenzioni locali, attrezzature e disinfestazione
• Addetti, formazione e norme igienico sanitarie
• Approvvigionamento materie prime e stoccaggio
• Preparazione e somministrazione alimenti
• Rifiuti e residui di lavorazione approvvigionamento acque
• Piano di autocontrollo
• Secondo il metodo haccp schede per l’autocontrollo
• Relazione con gli organi ufficiali di controllo e le frodi alimentari
• Test di verifica apprendimento

ENTE DI FORMAZIONE ORGANIZZATORE:


