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o
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MODULO D’ISCRIZIONE CORSI EBTT  #

per dipendenti e titolari e collaboratori familiari del settore turismo NEL TURISMO
Crescita professionale

Cognome Nome

Nato a Prov. Data di nascita // //

Cittadinanza Sesso M 7 F Vi

Residente a Via n.

C.AP. Prov. Tel. Cell.

Fax E-Mail

Codice fiscale [ [ [ [ [ [ [ [ [ [ [ [ [ | | |

Per la restituzione della cauzione indicare il proprio codice bancario IBAN

N I I s e e e o N N O A
Intestato a:

Se diversa dalla residenza indicare anche il luogo di abitazione:

Localita Via n.

C.AP Prov. Tel. Cell.

Lavora o ha lavorato presso I'Azienda

Localita Via n.

in qualita di: titolare ?ggﬁlia;l:\tore dipendente fisso » dipendente stagionale

con la qualifica/mansione di

Titolo di studio

Data Firma

Acquisite le informazioni fornite dal titolare del trattamento, ai sensi

dell'art. 13 del Regolamento UE 679/2016 dichiaro di: D esprimo il consenso Dnego ilconsenso alla conservazione dei

miei dati per accelerare le procedure di registrazione in caso di nuovi
aver ricevuto copia dell'informativa, di aver fornito liberamente i miei | corsiaiquali vorroiscrivermi;
datinonchédiaverne letto e compreso il contenuto;

Data Firma

| dipendenti devono allegare fotocopia dell’ultimo cedolino paga ricevuto / | titolari e i soci devono allegare
visura camerale / | collaboratori familiari devono allegare estratto cassetto previdenziale Artigiani e Commercianti

La documentazione puo essere inviata per email, fax, posta.
ENTE BILATERALE TURISMO DEL TRENTINO

C.so Buonarroti, 55 38122 TRENTO Tel. 0461 / 824585 Fax 0461 / 825708 ENTE BILATERALE
Emal: info@ebt-trentino.it — Pec: ebttrentino@legalmail.it TURISMO DEL TRENTINO




TU CORSIEBTT PRIMAVERA 2020 1A

NEL TURISMO ENTE BILATERALE
Crescita prafessiannle TURISMO DEL TRENTINO
TRENTO ORE LEVICO TERME ORE
|| «Storytelling: raccontarsi sui social 24 |:] + Open bar: percorso completo per la preparazione
|| -Lafotografia perisocial 24 del barman 40
|| «Promuovere sul web iniziative ed eventi 24 |:| +Vegan spring 24
|| eInstagram, linkedin e l'advertising: fatti trovare
~ daiclienti giusti! 18 MALE
__| «llmassaggio olistico base 18 [ ] *Tecniche diimpiattamento 12
|| ~llmassaggio olistico avanzato 24
|| +llvino e gli spumanti: tecniche di assaggio, MEZZANA
~ servizio ed abbinamento 16 || +Food cost 16
|| «Lafigura dell'animatore: tra accoglienza e divertimento 24 [_] + Breakfastin summer 24
|| «Housekeeping 12
L_| +Copy & SEO turistico 20 PERG'"_E VALSUGANA’ )
|| «Utilizzo strategico dei social media 20 [I - Caffetteria e latte art e caffe’ drink =
|| «Come organizzare 'evento perfetto 16
|| »Lapsicologia del cliente 12 ?;\:‘cggc;:rga Al =0
|| +Revenue management perimparare la gestione deiricavi 16
— . I:] + Open bar: percorso completo per
| [f=Coolkingerkood 16 la preparazione del barman 40
|| *Aperitivo time! 16
|| +Cucinare senza glutine 16 POZZA DI FASSA
|| +Tourenogastronomico - alla scoperta ] « Accoglienza al top 24
delle eccellenze del Trentino 30 . Executive housekeeper 24
[ ] «Caffetteria e latte art e caffe' drink 24
ARCO ~ ROVERETO
D « Tedesco per operatori del turismo internazionale 42 | | -Pastisserie Finger Food 40
|| »Approccio psicosomatico alla postura per wellness
BESENELLO e spa (corso base) 8
[]. Servizio e gestione sala 30 |:| « Approccio psicosomatico alla postura per wellness
e spa (avanzato) 14
CALLIANO
|:| « La pizza napoletana 50 RIVA DEL GARDA
[ ] +Awicinamento alvino e alla birra 16 [ ] +llGarda: clima mite, paesaggi e prodotti 18
|| «Instagram, Linkedin e l'Advertising: fatti trovare
CAVALESE dai clienti giusti! 18
[ ] ~ValdiFiemme e Fassa: territorio e tradizione [ ] +Miseen placeatema 16
nei paesaggi e nei prodotti 18
SORAGA
__ CLES [ ] «llpaneela pasta 30
|| <LAnaunia: la strada dei sapori tra storia e natura 18  [] «Lacottura a bassa temperatura delle carni
|| «Golosi primi e secondi piatti della ristorazione 32 il metodo cook and chill
tecniche evolute di sottovuolo 30
— COMAN_O TERME . D « Instagram, linkedin e ['advertising: fatti trovare
|| -Caffetteria e latte art e caffe' drink 24 dai clienti giusti! 18
|| «Pastafresca e ripiena 24
VERMIGLIO
— FAl PELLA PAGANE_LLA o D + Pane e abbinamenti 40
|| «Dolci monoporzioni e piccola pasticceria salata 40 |:| « Pasta, riso, zuppe, minestre e vellutate 24
|| +Secondi piatti e dessert 24
|| »Abbinamento cibo/vino - aperitivi cocktail
e servizio sala e bar 36
Ogni preferenza segnata sul modulo vale come iscrizione e deve essere com- In caso di eventuali modifiche di programma e/o di annullamento del
pletata con il versamento della cauzione di Euro50,00, tramite bonifico banca- corso, l'Ente provvedera a comunicarlo direttamente agli iscritti.
rio, contestualmente alliscrizione. (IBAN: IT 95 V 08304 01845 000045353535)
Il partecipante si presentera direttamente ad ogni corso nelle sedi e orari indi- Programmi, date, orari e sedi da consultare sul sito internet dellEnte:

cati sul sito internet, senza ulteriore comunicazione da parte dellEnte. www.ebt-trentino.it



