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| DISOCCUPATI POSSONO RICEVERE IL CONTRIBUTO
DELL'AGENZIA DEL LAVORO

Il percorso formativo mira a fornire tutte le competenze di base necessarie per
apprendere la professione del pizzaiolo. E'inoltre previsto un tirocinio facoltativo
in pizzerie o ristoranti (con forno pizza) della zona.

| corsisti attraverso varie tipologie di lezione impareranno a conoscere tutti gli
ingredienti utilizzati nella preparazione della pizza. Oltre all'apprendimento di
competenze tecniche, parte del corso sara dedicata allo sviluppo di competenze
trasversali.

Il corso ha una durata indicativa di 2 mesi, con partenza prevista in data
25/03/2019* (termine iscrizioni in data 15/03/2019)

Il corso ha un costo di 1500 euro, con possibilita di richiedere il contributo
dell'Agenzia del Lavoro che copre per intero il costo del corso

*tale data potra subire variazioni e venire posticipata fino a un massimo di 2 mesi

‘ PROGRAMMA DEL CORSO

- Presentazione del corso - Storia della pizza e nuove

- Orientamento professionale tendenze

- Competenze trasversali - Conoscenza delle attrezzature

- Valutazione di lavoro e gestione della
pizzeria

- Approvvigionamenti - Tirocinio facoltativo di 90 ore

- Preparazione, impasto e cottura da svolgere in una pizzeria o

- Vegani e intolleranti ristorante che permetta di

- Salute e sicurezza e Haccp mettere in pratica le

conoscenze acquisite.



