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PER RICEVERE IL CONTRIBUTO DELL'AGENZIA DEL LAVORO
RIVOLGERSI Al CENTRI IMPIEGO CAVALESE O POZZA FASSA

Il corso ha una durata di 310 ore, 160 ore di lezioni d’aula frontali, e 150 ore di
tirocinio in una pasticceria o in un bar. Al termine del percorso, il corsista avra
acquisito una conoscenza professionalizzante nel campo della pasticceria e della
preparazione di caffe, drink e cocktail. In aggiunta verranno insegnate delle “soft skills
utili nel contesto lavorativo per poter instaurare i corretti rapporti professionali con
clienti e colleghi.

Al termine delle lezioni, i partecipanti svolgeranno un tirocinio di un mese
retribuito 300 €, cosi da poter mettere in pratica quanto appreso durante il corso.

DIVENTA UN ESPERTO PASTICCERE O BARMAN!

- Presidio del corso e - Le attrezzature per la
Team building (4 ore) pasticceria (16 ore)
- Salute e sicurezza sul lavoro (8 ore) - | dolci (44 ore)

- Haccp (6 ore)

- Diritto al lavoro e orientamento
professionale (6 ore)

- Competenze trasversali (6 ore)

- Norme e conoscenze - Tirocinio retribuito (150 ore)
0 3 degli alcolici (8 ore) O 4 svolto in pasticcerie e bar della zona
- Tecniche di servizio e rapporto - Lezioni individualizzate (4 ore)
con il cliente (16 ore) - Visita guidata (6 ore)
- Le attrezzature (10 ore)
- Caffé, cocktail e drink (26 ore)
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